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Skumtomtepannacotta med kolasmak

Det finns så många goda efterrätter att göra under advent och jul. Skumtomtepannacotta är en,
godast att smälta ner är tomtarna med kolasmak. Kolavarianten är inte lika söt som den rosa. Har
bunkrat upp med några påsar så att det ska räcka hela julen.
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Skumtomtepannacotta med kolasmak

6 portioner
100 g skumtomtar kola

5 dl vispgrädde

Till garnering
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Skumtomtar kola
Vispad grädde

Klipp eller skär skumtomtarna i mindre bitar. Koka upp grädden, lägg ner godiset och rör tills de har
smält. Sjud eventuellt lite till om det är svårt att smälta godiset. Häll upp i små glas, burkar eller
skålar. Låt stelna i kyl minst 3 timmar.

Garnera med en skumtomte och en klick grädde.
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