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Avokadokram med |6jrom

Vad harligt med helg igen! | ett storre perspektiv gar veckorna ganska fort. Advent och jul kanns
inte alltfor langt bort. | helgen ska jag borja ta in lite grankvistar. Var i Birsta igar och kopte
hyacinter och massor med ljus.

At en jattegod forréatt forra helgen som jag tankte tipsa om, ett litet snapsglas fylit med en god
avokadokram som toppats med massa gott!
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Avokadokram med [6jrom

4 personer
2 avokado
2 msk creme fraiche
1 1/2 msk pressad citronsaft
Salt
Ett par sténk tabasco
Sma dillvippor
2 msk mycket finhackad rodlok
100 g I6jrom eller annan god rom
Svartpeppar fran kvarn
4 sma trekanter av citron

Grop ur avokadon och mixa med creme fraiche och citronsatft till slat kram i en matberedare.
Smaka av med salt och garna nadgon droppe tabasco, om du vill ha lite mer sting. Avokadoréran
kan med fordel sta klar i kyl nagon timme i forvag.

Klicka eller sprits avokadokramen i glas eller skalar och toppa med ok, 16jrom och dill. Avsluta med
lite nymalen svartpeppar. Hang citronbiten pa glaskanten.

Receptet hittade jag har.
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